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Makale

M ikotoksinler, farklı mantar 
türleri tarafından üretilen 
ikincil metabolitlerdir. İnsanlar 

ve hayvanlar için yüksek toksisiteye sahip 
olabilen mikotoksinler, gıda üretiminin 
bütün basamaklarında, üretim sonrası 
depolama aşamasında ortaya çıkabilir 
ve bunun da ekonomi, gıda güvenliği 
ve insan sağlığı açısından oldukça kritik 
sonuçları olabilir. 

Patulin, Penicillium cinsi küf 
mantarları tarafından üretilen, özellikle 
elma ve ilgili ürünlerde (elma suyu vb.) 
ortaya çıkabildiği gibi bazı meyvelerde 
ve mısırda da oluşabilen bir mikotoksin 
türüdür. Akut toksisitesi, ve muhtemel 
teratojen ve kanserojen potansiyeli 
nedeniyle Dünya Sağlık Örgütü, gıda 
ürünlerinde patulin miktarının 50g/kg’ı 
geçmemesini önermektedir. 

Meyve suyu ve meyve suyu içeren ürünlerde
Patulin Riski ve LCMSMS ile

PATULIN KALINTISI ANALIZI

Tablo 1. Çeşitli besinlerde oluşabilen mikotoksinler

PATULIN ANALIZ UYGULAMASI
Analitik Koşullar:

MS Koşulları;
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SONUÇLAR VE DEĞERLENDİRME:
Örnek Kromatogram

LC Koşulları;

Şekil 1. Patulin Standart Çözeltisi 
(Matrix-Matched, 10ng/mL)

Şekil 2. Patulin Kalibrasyon Eğrisi 
(Matrix-Matched, 2,5-50ng/mL)

Şekil 3. Örnek sonuçları


