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Ant Teknik-Celsis  ‹flbir l i¤i  

Sütte h›zl› mikrobiyolojik
analiz

H›zl› mikrobiyolojik analizler, süt mikrobiyolojsii laboratuvarlar›n›n daha 
h›zl›, güvenli ve etkin çal›flmas›na yard›mc› oluyor. Süt üreticileri, h›zl› 

mikrobiyolojik yöntemler konusunda bir dünya lideri olan 
Celsis International ile zaman ve maliyetten önemli tasarruflar elde ediyor. 

Shimadzu ve AB Sciex firma-
lar›n›n Türkiye temsilcilisi
olan Ant Teknik Cihazlar, la-

boratuvar cihazlar› alan›ndaki temsil-
ciliklerine bir yenisini daha ekledi:
H›zl› Mikrobiyolojik Yöntemler ko-
nusunda bir dünya lideri olan Celsis
International.
Tüm dünyadaki süt üreticileri, Celsis
H›zl› Analiz ile zaman ve maliyetten
önemli tasarruflar elde ediyorlar. ‹fl-
letmeler, h›zl› analiz sayesinde, ürün
test sürelerini 4-7 günden 24-48 saate
düflürerek stok maliyetlerinde azalma
ve olas› kontaminasyon durumlar›n-
da erken müdahale olana¤› gibi pek
çok avantaj elde ediyor. Bunun neti-
cesinde ise 5 y›l içerisinde en az 500
bin ABD Dolar› de¤erinde tasarruf
sa¤lan›yor. 
Celsis ile birçok yenilik geldi 
Celsis süt çözümleri, üreticilerin daha
verimli üretim yapmas›na ve tedarik

zinciri yönetimini gelifltirmesine yar-
d›mc› oluyor. Celsis’in getirdi¤i ye-
nilikler, süt üreticilerinin test kapasi-
telerini art›r›rken, sistem verilerine
uzaktan eriflim ve yönetim ile yasal
gerekliliklere kolayl›kla uyum sa¤la-
malar› için de olanak tan›yor. 
Celsis Genel Müdür Yard›mc›s› July
Madden, Celsis Süt platformu olan
iDairy için, “Süt üreticileri, ürün ve
ambalaj çeflitlili¤ini artt›rmaya yöne-
lik birçok faaliyet yürütüyorlar. Müfl-
terilerimiz sürekli geliflmekte olan
endüstrileri ile birlikte geliflen h›zl›
testlerden memnuniyet duyuyorlar.”
aç›klamas›nda bulundu. Madden’a
göre, Celsis iDairy süt mikrobiyoloji-
si laboratuvarlar›n›n daha h›zl›, gü-
venli ve etkin çal›flmalar›n› sa¤laya-
rak günümüz rekabet koflullar›nda
firmalara avantaj sa¤l›yor.
Celsis firmas› ile iflbirli¤i karar› al›n-

mas›n›n hemen ard›ndan, Türkiye’de-
ki mevcut Celsis kullan›c›lar›na lokal
servis deste¤inin verilmesi ve servis
sözleflmelerinin gerekliliklerinin yeri-
ne getirilmesi amac›yla, teknik e¤i-
timlerin ve altyap› çal›flmalar›n›n ta-
mamland›¤›n› belirten Ant Teknik
Genel Sat›fl Direktörü M. Gürhan
Ulu¤o¤ullar›ndan ise konu ile ilgili
aç›klamas›nda “Celsis’in H›zl› Analiz
çözümleri ile Türkiye’deki süt endüs-
trisinde geliflmifl ülke standartlar›n›n
yayg›nlaflt›r›lmas›n›; ve ayr›ca stok ve
üretim maliyetlerinden tasarruf sa¤la-
yacak bu yöntemlerle, dinamizmi en
yüksek olan sektörlerden biri olarak
gördü¤ümüz süt sektörüne katk›da
bulunmay› hedefliyoruz” dedi. 
Maliyet ve süreden tasarruf… 
Celsis H›zl› Analiz’in dünyan›n önde
gelen üreticileri aras›nda ilk tercih
edilen sistem olmas›n›n nedeni, ka-
n›tlanm›fl ve güvenilir sistemler ile
sa¤lad›¤› global destek olarak göste-
riliyor. Celsis Innovate sistemleri
UHT, aseptik ve ESL (raf ömrü uza-
t›lm›fl) süt, flurup, haz›r çorba, çay,
spor ve enerji içecekleri, puding, be-
bek mamalar›, çeflni ve soslar, mey-
vesular› gibi g›da ve içecek ürünleri-
nin h›zl› ve etkin bir flekilde mikrobi-
yolojik olarak taranmas› için kullan›-
l›yor ve firmalar›n pazara daha gü-
venli ürünler sunarken maliyet ve sü-
reden tasarruf etmelerine de yard›mc›
oluyor.
Celsis H›zl› Mikrobiyolojik Analiz
Sistemleri, süt uygulamalar›n›n yan›
s›ra ilaç, kozmetik, kiflisel bak›m ve
temizlik ürünleri uygulamalar› için
yayg›n olarak kullan›l›yor. r


