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HPLC ILE PREMIKS, 
GÜBRE VE YEMDE 

Yüksek Kimyager Ozan HALİSÇELİK
ANT TEKNİK CİHAZLAR - 
Servis Müdür Yardımcısı

KONU:  

Zirai katkı maddelerinde 
hammadde olarak 
eklenmiş serbest amino 

asitlerin HPLC ile analizi.

ÇALIŞMANIN AMACI:  
Ülkemizde çok az 

laboratuvarda gerçekleşen 
serbest amino asitlerin 
uygulamaları, bu çalışmada 
genelde tercih edilen floresans 
dedektörlü bir HPLC sistemi 
yerine UV dedektörlü bir HPLC 
sisteminde denenmiş ve kesin ve 
güvenilir sonuçlara ulaşılmıştır.

METOD VE MATERYALLER:  
Çalışma yeni nesil kompakt 

HPLC sistemleri olan LC2030C 
Plus cihazı ile gerçekleşmiştir

AMINO ASIT 
UYGULAMASI

ANALİTİK KOŞULLAR:
LC Koşulları;
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GRADİENT PROGRAMI:

TÜREVLENDİRİCİ HAZIRLIK:
3 -MPA; 10 uL 3-MPA sıvısı çeker 

ocakta 10 mL pH=9,2 0,1N Borat 
Tamponunda çözülür

OPA; 10 mg OPA 5 mL pH=9,2 0,1N 
Borat Tamponunda çözülür

FMOC; 4 mg FMOC 20 mL ACN’de 
çözülür

*0,1 N Borat Tamponu; 0,618 g Borik 
Asit 80 mL suda çözülüp derişik NaOH 
çözeltisi ile pH’sı 9,2’ye ayarlanıp 100 mL 
hacme tamamlanır

TÜREVLENDİRME PROGRAMI:

NUMUNE ÇALIŞMASI:
1 g veya 1 mL gübre / premiks 

numunesi 100 mL 0,1 N HCl’de direkt 
olarak çözülür

*0,1 N HCl ana çözgen

BİLEŞENLER:
» Aspartic acid
» Glutamic acid
» Serine
» Glutamine
» Histidine
» Glycine
» Threonine
» Citrulline
» Arginine
» Alanine
» Tyrosine
» Cystine
» Valine
» Methionine
» Trytophan
» Phenylalanine
» Isoleucine
» Leucine
» Lysine
» Hydorxy proline
» Proline
*Bu belirtilen bileşenler 0,1 N HCl 

ile çözülmüş, kalibrasyon Dış Standart 
Yöntemi ile çizilmiştir, konsantrasyon 
birimi g/100g’dır

SONUÇLAR VE DEĞERLENDİRME: 
Kromatogramlar
Farklı derişimdeki standart mix çözeltisi kromatogramları (338 nm’de)
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ÖRNEK STANDART KROMATOGRAMI (338 NM) 

ÖRNEK STANDART KROMATOGRAMI (262 NM) 

NUMUNE KROMOTOGRAMLARI: GÜBRE: 
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Y = aX + b
a = 139616
b = 17625,3
R^2 = 0,9988364
R = 0,9994180
RSS = 6,899006e+008

 
 

KALİBRASYON EĞRİSİ:


