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Katkı Maddelerinin Analizi

G ıda katkı maddeleri, normal 
koşullarda tek başlarına 
tüketilmezler ve yine tek 

başlarına başka gıda maddelerinin 
hammaddesi olarak kullanılmazlar. 
Kısaca özetlemek gerekirse gıda 
katkıları; 
i-Seçilen üretim teknolojisi gereği 

kullanılırlar,
ii-Gıda katkısının, tek başına besleyici 

değeri olmayabilir,
iii-İşlem veya imalat sırasında kalıntı 

veya türevleri mamul maddede 
bulunabilir.

Yani, gıdanın üretilmesi, 
tasnifi, işlenmesi, hazırlanması, 
ambalajlanması, taşınması, depolanması 
sırasında; gıda maddesinin tat, koku, 
görünüş, yapı ve diğer niteliklerini 
korumak, düzeltmek amacıyla 
kullanılırlar. Gıda katkı maddelerinin 
hiçbiri, hangi amaçla gıdaya katılmış 

olursa olsun; insan sağlığına zarar 
vermemelidir. Bu nedenle, kullanılacak 
katkı maddesinin saflığı ve mamuldeki 
miktarlarının tayini çok önemlidir.
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2-Sentetik Boyaların Analizi
Gıdalarda, işleme teknikleri 

sonucu görünümlerindeki olumsuz 
etkileri gidermek ve tüketici 
için daha cazip hale getirmek 
amacıyla renklendirici maddeler 
yaygın olarak kullanılmaktadır. 
Azo grubu renklendiriciler en 
çok kullanılan sentetik organik 
renklendiricilerdendir ancak bu 
boyaların bir kısmının toksikolojik 
etkileri sebebiyle gıda ürünlerinde 
kullanılması yasaklanmıştır
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KAYNAKÇA

3-Vitamin Analizi
Birçok biyokimyasal reaksiyonda 

çok önemli rolleri olan vitaminler, doğal 
olarak en popüler gıda katkıları arasında 
sayılabilir. Uygun derişimlerde bu kadar 
önemli ve faydalı olan vitaminler, aşırı 
dozlarda kullanıldığında ise alerjik 
reaksiyonlar başta olmak üzere birçok 
başka yan etkiye sahip olabilirler.

KALINTI ANALIZI
Patulin Analizi  
(Meyve Suyu İçeren Bütün Ürünler)

Mikotoksinler, farklı mantar türleri 
tarafından üretilen ikincil metabolitlerdir. 

İnsanlar ve hayvanlar için yüksek 
toksisiteye sahip olabilen mikotoksinler, 
gıda üretiminin bütün basamaklarında, 
üretim sonrası depolama aşamasında 
ortaya çıkabilir ve bunun da ekonomi, 
gıda güvenliği ve insan sağlığı açısından 
oldukça kritik sonuçları olabilir. 

Patulin, Penicillium cinsi küf 
mantarları tarafından üretilen, özellikle 
elma ve ilgili ürünlerde (elma suyu vb.) 
ortaya çıkabildiği gibi bazı meyvelerde 
ve mısırda da oluşabilen bir mikotoksin 
türüdür. Akut toksisitesi, ve muhtemel 
teratojen ve kanserojen potansiyeli 

nedeniyle Dünya Sağlık Örgütü, gıda 
ürünlerinde patulin miktarının 50g/
kg’ı geçmemesini önermektedir. 

Yöntemin yüksek seçiciliği 
sayesinde kazanılan bu avantaj, 
birden fazla analizin tek ve basit 
bir numune hazırlığı ve tek 
enjeksiyonda simultane olarak 
gerçekleştirilebilmesine olanak 
sağlar. Özetle; uygun bir kolon, 
optimize edilmiş bir gradient ve 
mobil fazlar ile farklı türde analitlerin 
içinde bulunduğu kombinasyonlarda 
metodlar geliştirilebilir.

Suda Çözünen Vitaminlerin Analizi

Suda Çözünen Vitaminler 
Standard Karışım Kromatogramı 

(10ng/mL)

Patulin Standard Karışımı (1ng/mL)


